
ENTRÉES 12.-
ENDIVES & ROQUEFORT

 CŒUR D’ENDIVE CROQUANT, FINES LAMELLES DE POMME
ET CRÈME LÉGÈRE DE ROQUEFORT, BRISURES DE NOIX AU

MIEL.
OU

POIREAUX & FETA
 POIREAUX CONFITS FONDANTS, CRÉMEUX DE YAOURT
GREC ET FETA ÉMIETTÉE, HUILE AUX HERBES FRAÎCHES.

OU
THON ROUGE & WASABI

 TARTARE DE THON COUPÉ AU COUTEAU, MOUSSELINE
D’AVOCAT AU WASABI, PICKLES DE GRAINES DE

MOUTARDE, VOILE DE SOJA.

PLAT 23.- 
BŒUF & CAROTTES

 JOUE DE BŒUF FONDANTE, VELOUTÉ DE PATATE DOUCE,
CAROTTES FANES GLACÉES AU JUS.

OU
LOUP DE MER & CRANBERRIES

 FILET DE LOUP DE MER À LA PLANCHA, POLENTA
CRÉMEUSE AU PARMESAN, VIERGE AUX CRANBERRIES ET

PIGNONS TORRÉFIÉS.
OU

RISOTTO & GORGONZOLA
 RISOTTO CRÉMEUX AU GORGONZOLA, POIRES FRAÎCHES,

NOISETTES TORRÉFIÉES, JEUNES POUSSES D’ÉPINARDS.

Entrées + Plats 29.-

MENU DU JOUR

DU 20 AU 26
AVRIL

SUGGESTION DU
MIDI
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